Contact: 05577903 43

. direction@lareservedupresbytere.fr

Quelques exemples de tarifs pour 40 personnes

Par personne: 58 €

* Salle équipée 8 heures
* Pause cafe

(avec viennoiseries)
* Déjeuner :

- Amuse bouches

- Entree

- Plat de saison

- Dessert

« Pause go(ter
(avec cannelés et macarons)

Par personne: 76 €

* Salle équipée 8 heures
* Pause café
(avec viennoiseries)
o Apéritif
* Déjeuner (eaux comprises) :
- Amuse bouches
- Entrée
- Plat gourmand
- Dessert

» Pause golter
(avec cannelés et macarons)

Par personne: 108 €

* Salle équipée 8 heures
* Pause café
(avec viennoiseries)
* Apéritif
* Déjeuner (eaux comprises) :
- Amuse bouches
- Entrée
- Plat gourmand
- Dessert

» Cocktail dinatoire (7 bouchées)
» 2 verres de vin inclus

Pour toute demande, nous consulter, nous proposons des formules sur mesure a votre budget.
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RESTAURANT - CAFE - 22 Grand Rue 33570 MONTAGNE

Chef de cuisine : Jean-Frangois Robert

Directeur : Christophe Macaigne Notes 5,0
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Réceptions
& Evéenements

Nous pouvaons arganiser vos cacktails, réceptions, évenements d'éte jusqu’a
120 convives en prenant tout en charge, sur place au Restaurant : la terrasse
du Parc est en pierre, dans un parc cléturé et trés calme, abrité derriere
l'eglise Saint Martin et avec une belle vue sur les vignes.

Le parking est gratuit et mitoyen de U'entree. L'accés handicapé est disponible.
La salle du restaurant est privatisable sur demande et accueille

jusqu’a 40 convives.

Nous pouvons également offrir un service traiteur
complet pour vas événements.

- . . Tél:+33 (0)5 57 79 03 43 - contact@lareservedupresbytere. fr
Seminaires
& Repas d’Affaires

Vous disposerez d'une salle de séminaire, meublée et toute
équipée (écran, son, micros, wifi), d'une capacité de 50 personnes.

Sur demande, petits déjeuners, déjeuners-buffet et pauses café sont
servis sur place, ou bien au restaurant pour les déjeuners et diners
assis.

Vous pouvez privatiser 'espace pour des repas daffaires jusqu’a
50 personnes.

(Enologie

Soyons fiers de notre belle région,

les vins y sont parmi les meilleurs du monde.
Pour les mettre en valeur, nous accueillons
vos dégustations avec alliances mets-vins,
des ateliers de formation pour gourmets néophytes,
des banquets de vignerons et nous concoctons
egalement plusieurs fois par an des menus degustation
autour d'un vignoble sélectionné ou pour féter une date
speciale de l'année viticale : féte du bourgean, féte des
vendanges, etc.



